
Kiszerelés: 0,75 l 

Karton: 12 palack

Alkohol: 13 v/v%

Maradék cukor: 8 g/l

Sav: 8,9 g/l

Extrakt: 35,4 g/l

Élénk, intenzív és harmonikus száraz fehérbor, 
mely a hagyományos borkészítési
értékeket ötvözi a modern technológiával.

Kitűnően társítható fehér és vörös
húsokhoz, halakhoz, tésztaételekhez.

Kereszthegy Borászat • 3915 Tarcal, Fő út 16.



Kiszerelés: 0,75 l 

Karton: 12 palack

Alkohol: 13,5 v/v%

Maradék cukor: 39 g/l

Sav: 8,92 g/l

Extrakt: 39,6 g/l

Az aszús és ép bogyók együttes feldolgozásából 
készült desszertbor.

Kellemes édessége és finom aromái miatt 
kitűnően társítható fehér és vörös
húsokhoz, halakhoz és tésztaételekhez. 

Kereszthegy Borászat • 3915 Tarcal, Fő út 16.



Kiszerelés: 0,75 l 

Karton: 12 palack

Alkohol: 13 v/v%

Maradék cukor: 44,8 g/l

Sav: 6,4 g/l

Extrakt: 29,8 g/l

A Tokaji Borvidék sajátos éghajlatának és a 
hagyományos eljárásoknak köszönhetően
született meg ez a hosszú muskotály illatú és ízű 
különleges desszertbor.

Kereszthegy Borászat • 3915 Tarcal, Fő út 16.



Kiszerelés: 0,75 l 

Karton: 12 palack

Alkohol: 11,5 v/v%

Maradék cukor: 91 g/l

Sav: 7,27 g/l

Extrakt: 29,7 g/l

Magas természetes cukortartalmú, gazdag és 
testes tokaji desszertbor. Tökéletes
választás libamájhoz, kéksajtokhoz, gyümölcsökhöz 
és finom édességekhez.

Kereszthegy Borászat • 3915 Tarcal, Fő út 16.



Kiszerelés: 0,5 l 

Karton: 12 palack

Alkohol: 13 v/v%

Maradék cukor: 120 g/l

Sav: 7,05 g/l

Extrakt: 41,4 g/l

Aszús és ép szőlőbogyó együttes feldolgozásából 
született különleges édes bor.

Az 1181 nevet III. Béla király kamara alapításának 
évéről kapta. A felálló szervezet összeírta a királyi 
birtokokat, így a Szentkereszt dűlőt, mely területen 
szőlőt termelünk ma is.

Ajánljuk fogyasztását kék sajtokhoz, édességhez.

Kereszthegy Borászat • 3915 Tarcal, Fő út 16.
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